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KEMAL OZELGIL WAFFLE GIDA
SANAYi VE TICARET LIMITED SiRKETI

HIJYEN POLITIKASI

Kemal Usta; waffle, tatli, pastacilk urlnleri ve tum servis faaliyetlerinde, hijyen uygulamalarini Grin
guivenligi ve tuketici sagliginin temel unsurlarindan biri olarak kabul etmektedir.

Hijyen Yonetim Sistemimiz; ISO 22000 yaklasimi, GMP (iyi Uretim Uygulamalari), PRP (On Gereksinim
Programlar), HACCP prensipleri, Turk Gida Kodeksi ve ilgili yasal dizenlemeler dogrultusunda
olusturulmakta, uygulanmakta ve surekli gelistirilmektedir.

Bu dogrultuda;

v Uretim, depolama, sevkiyat, magaza ve servis alanlarinda hijyen kurallarinin etkin uygulanmasini
saglamayi,

v Mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal, alerjen ve gevresel bulasma risklerini onleyici sistematik kontroller
yurutmeyi,

v Uretim alanlari, ekipmanlar, temas yiizeyleri ve servis ekipmanlarinda etkin temizlik ve sanitasyon
programlari uygulamayi,

v Hammadde kabulliinden mdusteri sunumuna kadar tim sureclerde hijyenik calisma kosullarini
surdirmeyi,

v Personel hijyeni, el hijyeni, koruyucu ekipman kullanimi ve hijyen bilincini sirekli egitimlerle
guclendirmeyi,

v Magaza ve franchise operasyonlarinda hijyen standartlarinin surdtrulebilirligini saglamayi,

v Hijyen uygulamalarina iliskin prosedur, talimat, dogrulama ve kayit sistemlerini etkin sekilde
yuratmeyi,

v Hijyen kaltirindn yalnizca yodnetimin degil tim calisanlarin ortak sorumlulugu oldugu anlayisini
benimsemeyi,

v Hijyen performansini duzenli denetimler ve iyilestirme faaliyetleriyle surekli gelistirmeyi,

taahhut ederiz.

Kemal Usta olarak; hijyen kualtarinun sarekliliginin guivenilir Grdn, gugli marka itibar ve strdurulebilir
miusteri memnuniyeti i¢in vazgegilmez olduguna inaniriz.
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