Kemal WUsta

— 1965°TEN BERI —

KEMAL OZELGIL WAFFLE GIDA
SANAYi VE TICARET LIMITED SiRKETI

ALERJEN POLITIKASI

Kemal Usta; Uretim, depolama, magaza operasyonlari, paketleme, servis ve miusteri bilgilendirme
streglerinde alerjen yonetimini, drlin glivenligi ve tuketici sagligl agisindan kritik bir sorumluluk olarak
ele almaktadir.

Alerjen Yonetim Sistemimiz; ISO 22000 yaklasimi, HACCP prensipleri, GMP uygulamalari, Tlrk Gida
Kodeksi ve ilgili mevzuat hikimleri dogrultusunda olusturulmakta, uygulanmakta ve surekli
gelistirilmektedir.

Bu dogrultuda;

v Gluten igeren tahillar, sit ve sut trunleri, yumurta, sert kabuklu yemisler, yer fistigl, soya, susam ve
diger ilgili alerjenleri sistematik olarak tanimlamayi ve kontrollii sekilde yonetmeyi,

v Alerjen iceren hammaddeleri, yari mamulleri ve urlnleri uygun isaretleme, depolama ve operasyonel
ayrim yontemleriyle yonetmeyi,

v Uretim, magaza ve servis siireclerinde capraz bulasma risklerini azaltmaya yonelik planlama ve
kontrol faaliyetleri yurtitmeyi,

v Temizlik, sanitasyon ve ekipman yonetimini alerjen kontrol prensipleri dogrultusunda uygulamayi ve
kayit altina almayi,

v Tedarikgilerden temin edilen hammaddelerin alerjen igerik bilgilerini dogrulamayi ve glincel olarak
yonetmeyi,

v Calisanlarin alerjen farkindaligini duzenli egitimler ile artirmayi ve gorev sorumluluklarini acik sekilde
tanimlamayi,

v Uriin icerikleri ve alerjen bilgilerini ilgili mevzuat dogrultusunda dogru, acik ve seffaf sekilde
miusgterilere sunmayi,

v Uygun olmayan durumlarda dizeltici faaliyet, uriin degerlendirme ve risk yonetim sureglerini etkin
bicimde uygulamayi,

v Alerjen yonetim sisteminin etkinligini dizenli olarak izlemeyi, dogrulamayi ve surekli iyilestirmeyi,
taahhut ederiz.

Kemal Usta; alerjen yonetiminin yalnizca yasal bir gereklilik degil, tuiketici gliveni, seffafuk ve sorumlu
gida isletmeciliginin temel unsurlarindan biri olduguna inanmaktadir.
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